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HANDGESCHOPFTE SCHOKOLADE - QUALITAT, FRISCHEVIELEALT,
EHRLICH & FAIR AUS \UBERZEUGUNG!

Unser komplettes Sortiment wird seit Beginn nur aus
besten Qualitits-Rohstoffen hergestellt. Seit August 2015
wird das neue einzigartige Rohstoffkonzept verwirklicht.

Die Confiserie Dengel steht fiir Qualitit, Frische, Vielfalt
und das ehrliche und faire Rohstoffkonzept mit immer
festen Erzeugerpreisen.

Ebenso unterstiitzt die Confiserie Dengel soziale Projekte
in den Bezugslindern der Rohstoffe.

" Genieflen Sie den einzigartigen Geschmack
unserer Produkevielfalt.




NACHHALTIGES ROHSTOFFKONZEPT -
BEZUG DER. ROHSTOFFE ZU FESTEN ERZEUGERPREISEN UND
UNTERSTUTZUNG SOZIALER. PROJEKTE IN DEN BEZUGSLANDERN

- Edelkakaobohnen , Fino de Aroma“ ohne Zwischenhandel direkt aus Kolumbien
- Rohrohrzucker aus Manduvira Paraguay iiber DWP

. . [ . TN
- Milch aus der Region iiber sternenfair g{%}“‘i‘@
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DIe KAKAOBOHNE DIREKT VOM €ERZEUGER

Einkauf von Edelkakao , Fino de Aroma“ direkt aus Kolumbien ohne Zwischenhandel,
zu einem fairen Festpreis. Unser Partner vor Ort sorgt zuverlissig dafiir,

dass die Gelder direkt an die Kakaobauern ausbezahlt werden. Somit tragen wir mafigeblich
zur Verbesserung der Lebens- und Arbeitsbedingungen bei:
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» Erbihung der Wertschipfung in der Region — » verbessertes Gesundheits- und Sozialwesen
» Einhaltung der Schulpflicht » Steigerung des Umweltbewusstseins

Zusitzlich werden fiir jedes Kilo Kakaomasse von der Confiserie Dengel Sonderzahlungen geleistet.
Somit kénnen folgende Projekte nachhaltig unterstiitzt werden:
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|A UNTERSTUTZUNG SOZIALER PROJEKTE
1. Projekt: Kooperative COOMPROCAR ARAUCA - Hilfe zur Selbsthilfe
1. langfristige Hilfe
» landwirsschafiliche Entwicklung und somit Verbesserung der Lebensqualitiit
» verbesserte Arbeits- und Produktionsbedingungen flibren zu hiheren Einkommen
2. Schulung der Kakaobauern zur Gewibhrleistung bestindiger
Fermentierungs- und Trocknungsprozesse
» Steigerung der Qualitiit und des Aromas der Kakaobohne —ﬂ@ﬁﬁ
3. Kinder werden dauerhaft in der Schule unterrichtet
»  Vermittlung von Wissen und Werten fiir deren Zukunft
Weitere Informationen zu den Forderprojekten auf www.confiserie-dengel.de




UNTERSTUTZUNG SOZINLER. PROJEKTE

2. Projekt: ASOPA - Hilfe zur Selbsthilfe

langfristige Hilfe wie in Projekt 1 zzgl. Grundstiickskauf
®.5 » Errichtung eines Lagerhauses mit Biiro, fiir einen neuen Standort
| 82 » Errichtung einer Erntenachbereitungsanlage fiir Fermentierung und Trocknung
Damit kénnen diese Prozesse standardisiert und eine gleichbleibend hohe

r\ Qualitit erzielt werden.
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ROHROHRZUCKER. AUS
MANDUVIRA PARANGUAY
DIREKT VOM HERSTELLER. UBER DWP

BIO Rohrohrzucker von héchster Qualitit wird in kleinen
Zuckerrohrmiihlen hergestellt und hat einen leicht
karamelligen Geschmack.

Die Kooperative bietet den beteiligten Klein- und
Kleinstproduzenten qualitativ hochwertige und
effiziente Dienstleistungen an. Dadurch kommt
es zur nachhaltigen Verbesserung der Lebens- und
Arbeitsbedingungen aller am Wertschépfungs-

prozess Beteiligten.
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MILCHKOOPERATION MIT STERNENFAIR

gliickliche Kiihe Alle Landwirte miissen sich einer extra sternenfair
Zertifizierung unterziehen
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beste Milchqualitit

100% bayerische
sternenfair Milch
in Bayern gemolken

und abgefiillt




DERRWEG DER MILCH

Wichtig ist uns die gute Qualitit
der Rohstoffe, die sternenfair
garantiert.

Die Erzeuger bekommen fiir ihre
Milch einen festen Mindestpreis
von 50 Cent pro Liter Qualitits-
milch garantiert.

Diese hochwertige Milch von
heimischen, gliicklichen Kiihen
wird direkt bei einer ausgewihlten
Molkerei zu feinstem Walzenvoll-
milchpulver getrocknet.

Alle zur Schokoladen- und Pralinen-
produktion notwendigen Milch-
produkte, wie Butter und Sahne
sind sternenfair.

100% sternenfair Milch aus der Region
naturbelassen und unbehandelt
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Milch von Was ist lhnen beim Milchtrinken wichtig?
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bestes Walzenvollmilchpulver
fertig zur SchokéTadenverarbeitung



NMILCHBAUERN AUS DER REGION N

+

» Berblin » Reichersbeuern i

» Ko}][jtﬂft » Fischbachau sternen fad¥’

» Riedering » Kirchseeon

» Bad Endorf > Durach 5

» Brannenburg » Kaufbeuren-Kemnat o re

» Frasdorf » Marktoberdorf 5 @ i

» Neubeuwern — » Obergiinzburg ° >
Vs Eggstirt » Riedering N

» Rimsting » Prien am Chiemsee

» Breitbrunn > Warngau
- » Dietramszell > Lachen

» Bad Tolz » Neumarkt
» Waakirchen —» Gmund v »

- unter www.ster nenfair.de finden sie alle Milchbauerm-rklamentlich gelistet. Irrtiimer und Anderungen vorbehalten
- 5 ¢ -
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LAND BIO MILCH

B1O KAKAOBOHNEN AUS
NITTELAMERI KA

| Echt. Gut.
Bio seit 1973.

Unser ausgewihltes BIO-Sortiment finden Sie im Fachhandel mit BIO-Produkten z. B. in den Weltliden



DER EINZIGARTIGE WEG DER CONFISERIE DENGEL SCHOKOLADE
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KAKAOBOHNEN EINKAUT
DIREKT VOM BAUERN
AUS MITTEL- UND SUDAMERIKA

ROHROHR.ZUCKER, AUS
100% FAIREM ANBXAU
DIREKT AUS NMARNDUVIRA PARAGUAY

Confiserie Dengel Rott am Inn

WIE EDELSTE CONF
SCHOKOLAD ENPRODUKTE ENTSTEHEN

Confiserie-Den gel.de
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